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Exclusif : nous avons traque
les pesticides dans le vin

Le divin nectar est-il souillé par
des produits chimiques

. dangereux pour la santé?
Al'instar de certains vignerons
gravement touchés par les
pesticides, le consommateur
peut-il sempoisonner? Pour le
savoir, La Gazette a fait analyser
quinze bouteilles de vin d’ici et
d’ailleurs par un laboratoire
spécialisé. Résultat: six d'entre
elles présentent des traces de
pesticide. Mais pour leur part,
les vins bio ne sont contaminés
par aucun résidu chimique.
Explications, au cceur des
vendanges, sur un dossier
sanitaire sensible.

ly a deux maniéresde voir

notre enquéte. {Fabord &

la maniere pessimiste

d’une bouteille & moitié

vide: 50 % desvinsconverr
tionnels testés par La Gazelle
présentent ges traces de pes-
ticide {voir le tableau ci-
contrej. Certes, sans jamais
dépasser les limites régle-
mentaires de résidus phyte-
sanitaires autorisés, Mais en
posant loutefois la guestion
des risgues potentiels sur Ia
santé humaine.

Signal d'alerte

Autre Jecture, easuite, celle de
la bouteille & moitié pleine: les
trois vins biologigues znaly-
sés ne contiennent aucun pes-
ticide - pas plus d'atlleurs, et
c'estune vraie surprise, qu'ils
ne contiennent de cuivre, de
soufre au de mycotexine. Ce
modeste échantillon corro-
bore scientifiguernent le dis-
cours hio de rupture avec ane
chimie parfois dangerense.
Et naturellement, c’est une
bonne nouvelle pour les
censommateurs,

Cette analyse exclusive, finan-
cée par La Gazetle(1), et réali-
sée par le laboratoire nimois
Cereca, a une histoire qu’il
faut retracer. Encommengant

par le point de départ, ou
plutot le signal d'alerte : les
cancers et autres maladies
contractées par les vignerons
wtilisateurs d'insecticides, fon-
gicides et autres herbicides,
Car, sur ce point, comme le
montreny plusieurs études
récentes, le doute n'est plus
permis: les pesticides pulvé-
risés dans les vignes, notam-
ment pour traiter les fevilles,
peavent générer, chez les
vignerons et leur famille, des
cancers, des troubles de la
reproduction, des prollémes
respiratoires, des perturba-
tiens hormanales et des alté-
rations nevrslogiques. Ainsi,
dans la région, “beaucoup
d'enfants d'agriculleurs déve-
loppent des malformetions
génitales”, met en garde
Charles Sultan, professeur
d’endocrinologie montpellié-
rain, dans le film documen-
taire Nos enfonts nous accu-
seront.

Suspicion

La viticulture est particuligre-
ment concernée, Couvrant
seulement 3,5 % de Ja surface
agricale européenne, la vigne
concentre eaviron 15 %
des pesticides - sait la plus
grosse proportion, derriére les

céréales. Bien siir, la quantité
de produits chimigues respi-
rée par les vignerons, toat ke
longde leur vie, n'a pasgrand-
chose a voir avec le risque cou-
@ par le consommateur de
vin, méme régalier.

Mais, désermais, la suspicion
s'étend jusqu'au divin nectar.
Yautant gu'une étude du
ministére de FAgricolture I'a
moniré et chiffré dés 2005:
presque un tiers des pesticides
appliqués aux raisins sont
effectivement "transféres”
dans le vin. Un vin surveills,
comme tous les produits agro-
alimentaires agjonrd T, par
tes laboratoires de I'Union
europsenne et de la direclion

“DANS LA REGION, BEAUCOUP D'ENFANTS
D'AGRICULTEURS DEVELOPPENT DES
MALFORMATIONS GENITALES”, MET EN GARDE
CHARLES SULTAN, PROFESSEUR |
D'ENDOCRINOLOGIE MONTPELLIERAIN.

des Frandes en France.

Clest dans ce conlexte de vigi-
lance gue La Gazetle a concocté
son analyse. Plusienrs ques-
lions se posaient. Quelles bou-
teiiles choisir ? Nous avens
opté pour un mélange de vins
langnedeciens {premier vi-
gnoble au monde) et d'auntres
régions {Bordeax, Bonrgo-
gne, Provence). De crus pres-
ligieux {Daumas Gassac,
Puech-Haul, Bergerie de | Hor

tus) et de prix modérés. De
vins conventionnels et de pro-
duits issug de Vagriculture bio-
logique.

35 pesticides testés

Question suivanie; que recher-
cher? Des pesticides, bien siir,
mais lesquels? Deux études
du méme tonneau nous ont
aidési identifier les melécules
utilisées par les vignerons:
celle réalisée par Fan Earope

(2), fedération d'associations
écolos européennes, et celle
publiée par le magazine Que
Choisir(3). Outre cetie liste de
produits chimigues, fe labo-
ratoire Cereco, spécialisé dans
la recherche de contaminants
agroalimentaires, a fait ses
propres suggestions, pour arri-
verauntotal de 35 pesticides
évalués,

Mais ¢'était faire la part trop
belle aux vins bio. Par défini-
tion, la viticulture biologique
n'utilise pas les pesticides -
méme si I'étude Fan Europe
distingue un bourgogne bio
contaming par un pasticide
utilisé surla parcelle conven-
tionnelle voisine. ..
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st La moitié des vins conventionnels
contiennent des pesticides

VINS PESTICIDE

Enrevanche, pourcompernser
I'ahsence de traitement par
chimie de synthése, le secleur
bio 4 1a réputation ¢'avoir la
main lourde surle soufre etle
cuivre. On a denc rajouté la
racherche de ces dewx pro-
duits. Ainsi que celle d'une
mycotoxine [champignon],
I'cchratoxine A, susceptible de
se développer davantage sur
le vignoble bio gui n'emploie
pas de fongicide.

Clean

Surprise ; nos trois vins big
analysés(Domaine de la Prose,
Hech & Bannier, Natura) sont
“clean de chez clean”] Pas de
pesticide, ni de cuivre, ni de

REGION
CONVENTIONNELS CUIVRE, SOUFRE
Languedoc : Bergerie I'Hortus Pic St-Loup 2000 RAS RAS
Languedoc . Chiteau des Estanilles Faugdres 2007 RAS RAS
Languedoc ' Chateau Mourgues du Grés : dimétomorphe 0.62 ma/ ochratoxine A
Costiéres de Nirmes 2008 : métalaxyl 0.01mg/l 0.05pa/1
Languedoc - Chiteau Puech-Haut StDrézéry 2006 .diiné;‘.ogﬁorphe 0.01 rhg,’l. T Rag
_ o - pyriméthanil 001 my/
Nous spmmes au Bomaine dela i i ind
Do 35 et Orauet, Languedoc | Chiteau de Veyran Saint-Chinian 2007 ; ~ Ras RAS
Testé par i Gazette, feur vin bio Languedoc @ Domaine Félines Jourdan Picpoul de Pinet 2008 | dimétomerphe 0.61 mg/l RAS
necontient ni pesticide, ni soufre, .La d : . TR . : DA
i e, mycotoxire. nguedoc - Domaine Henry Grés de Montpellier 2007 RAS . Ras
ené?uiil;:t‘lgigeh::?flecﬂgr;ﬂ?:: Langeedoc ~ Mas de Daumas Gassac 2007 : dimétomorphe 0.03 mg/] RAS
cible en hautewr pour migux les : j i : "
exposer ausclei Arsiflsevtent . languedoc ' Frontignan Premier Muscat RAS ochratoxine A
humicité et champignons sans ) ) : 021 pg/]
recourir aux fangicides... - Bourgogne - Pinot noir 2008 . dimétomarphe 0.0t mg/l RAS
pyriméthanil 0.08 mg/1
o toscalid 0.02 mg/l ]
{ Bordeaux . Chiteau La Roche Beaulieu 2004 RAS RAS
Provence Cotes de Provence 2009 RAS RAS
; VINS BIO
" Languedoc . Bomaine de la Prose StGeorges-d'Orques 2007 RAS RAS
Languedoc = Hecht&Bannier Languedoc 2008 RAS "RAS
Languedoc - Natura cabernet sau\ﬁgnon ' RAS RAS

seufie, ri de mycotoxine. “Vos
anelyses sont irés cotnplétes et
les vins, méme conventiontiels,
plutdt propres, commente
Didier Montet, chef du labo-
ratoire de Sirets des aliments
au Cirad. Mais les atlaques fan-
pigques, el les traitements affé-
rents, parient beaucoup selon
les annges. Vous étes peut-étre
bien lombé.”

Reste gue, du cdté des vins
conventionnels, six sur douze
présentent des traces de pes-
ticides. Certes, a des niveaux
trés inférienrs aux limites
légales tolérées. Maiscela pose
quand méme probléme pour
au moins trois raisons,

Un: il n'existe pas de “limite

RAS : rien a signaler pg/l: microgramme par litre.

Vaicé le résultat des analyses
diligentées parle
laboratoire Cereco 3 Nimes
Garons, Précision importante:
les six vins qui présentent des
traces de pesticides et/ou
d'ochratoxine A (mycotoxine)
sont tous trés en dessous des
“Emites maximales de
résidus” autorisées.

Ces limites réglementaires
eurapéennes, définies pour fe

raisin de cuve, sont les
suivantes:3 mg/kg pourle
dimétomorphe, 5 mg/kg pour
le pyrimethanil, s mp/kg pour
le boscalid, 1 mg/kg pour le
métalaxyl. En ce qui concerne
l'echratoxine A, appiquée au
vin, la limite est de 2 yg/kg

{2 microgrammes paz kito}.
Liste des 35 pesticidas
recherchés par le Eaboratoire:
azoxystrohineg, boscalid,

bromoprephylate, captan,
carbendazimes,
chlorpyripfos-ethyl,
cyprodonil, difenaconazole,
dimétomerphemanibe,
fenbuconazale, fenhexamid,
fenoxycarb, fludioxonil,
fluzilazale, folpet, iprodione,
iprovalicarb, métalaxyl,
méthamidophos,
myclobutanif, oxadixyl,
precymidone, proparmacarb,

pytaclostrobine, pyriméthan,
pyrimiphos-methyl,
tebuconazole, tebufenpryad,
tetradifon, thiophanate-
methyl, thirame,
trifloxystrobine, spiroxamine,
zinébe, vinciozaline.
Méthodes analytiques
employées: chromatographie
gazeuse,spectrométrie de
masse et absorption
atamique pour le cuivre.

légale” pour le vin. Confor-
mément awx préconisations
de I'Afssa {4), nous nous
somrnes référés aux limites
maximales de résidus” {LMR)
appiicables au raisin de cuve.
Jus de raisin ou vin, les pro-
duits sont proches, Mais pas
identigues, ni dans leur com-
pesition globale, ni dans leur
mode de consommzation.

Cancérigéne

Dews: le noa-franchissement
dela LMR, guelle gu’elle soit,
ne garandtit pas l'innacuité du
produit, Parce que les effets
de chaque pesticide sur la
santé humaine sont encore
malconnus-les “Himites maxi-
males” sont d'zilleurs régu-
liérement revues  la hausse.
Et parce que !'association
entre plusieurs pesticides,
encore plus méconnue, in-
quiéte nombre de chercheurs
- leurs effets toxiques saddi-
tonnent-ls ou se potentiali-
senttls?

Trois: an des quatre pest:

cides misen évidence par nos
analyses, le pyriméthanil, est
clairement considéré comme
un “cancéripéne possible
par l'Agence américaine de
proteciion de Penvironne-
ment{5).
Fautl pour autant arréter de
boire du vin? Certainement
pas. D'une part, parce gue
toute la ¢haine agroalimen-
taire est contamineée, et on ne
va pas s'arréter de manger
pour autznt. D"autre part,
parce que le consommateur
peut opter pour du vin bio:
un vin qui sort lavé de tout
toxigue dans notre modeste
enquéte.

Ouvesr Rioux

1) A hateur de 5 381 euros.

{2) Pesticide Action Network (PAN).
Etude sur la présencede résidusde
pesticide dans le vin, mars 2008.
{3} "Que Choisir” n*® 458 de mai
2008, Test sur 43 vins bio,

{4 Agence frangaise de sécurité
sanilaire des aliments.

{5} USEPA, Office of Pesticide Pro-
grams. Carcinogen Lig.

G

BemaEE:

“Vos analyses mantrent que les virs, méme conventionnels, sont phitot

-

propres”, estime le Montpelliérain Didier Montet, chef du labortoirede

Stireté-des alimentsau Grad.
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Vins et pestici

Un vigneron cenologue, un
professeur d'endocrinologie et
unmédecin commentent les
résultats de notre enquéte.

J.-P. Granier

“Les vignerons ne sulfatent

plus au canon”

Jean-Philippe Granier est vigneron prés du pic Saint-Loup,
et directeur cenologique des Coteaux du Languedoc, Hmet
en avant les efforis des producleurs pour réduire les pes-
ticides.

Jean-Philippe Granter : “Avec des bouteilles vendiies au rabais,on est plus ou

mains obligé derecourird la chimie”

onne nouvelle, méme sile

sujet est explosif @ votre

enguiie montre qu'3 peine
la moitié des vins conven-
tionnels recalent des traces de
pesticides, & de trés faibles
doses, Cela traduit les efforts
des viticulteurs ces derniéres
années. On revient & ce gue
faisait mon grand-pére, des
traitements limités, appliqués
directement sur la souche.
Dans les années 70-80, les
vignerons sulfataient au
“canon’, en: répandant large-
ment les produits chimigues.
Aujourd hui, la plupart sont
dans une approche plus
raigonnde, avec des micro-
dosages.

Papitlon

Certes, officiellement, & peine
74 8 % des producteurs sont
en bio - le Languedoc-Rous-
sillon étant la region la plus
concernée. Mais, en réalits,
al moins 25 % des viticulteurs
évitent au maximum Jla chi-
mie, ils ne revendiquent pas
le fabel bio, parce qu'ils ne
veulent pas se lier les mains:
selon les anndes et les condi
tions climatiques, Jes produc-
teurs veulent pouvoir ré-
pondre ponctuellement a
certaines attaques - notam-
ment, ici, la Bavescence dorée,

une bacterie ravageuse trans:
mise par une cicadelle {pa-
pillon).
Bien sir, il fautaller plus loin,
Demain, ou aprés-demain, le
vin sera compléterzent nata-
re), sans aucune trace de pes-
ticide. Et la région sera leader,
car le vent et le soleil traitent
naturellement les vignes.
Mais on ne peut pas tout chan-
ger du jour au lendemain, Et
il faut que les pouvoirs publics
nous aidemnt i aller dans ce
sens, tout comme les cher-
cheurs mettant au point des
alternatives de luite biolo-
gique,
11 faut aussi que s vin retrouve
un prix nermal. Avec des bow-
tedlles vendues au rabais, on
est plus au moins oblige de
recourir 4 Ja chimie : car elle
supprime des Hsguesonerem
et permet d'aller plus vite.
Cornme avec e bio, le consom-
mateur doit payer pour sa
sécurité. Mais il ne fandrait
pas pour autant diaboliser le
vin actue}, déja malmené par
les ligues anti-alcool. Les
salades ou les fraises sont éga-
lemnent touchées par les pes-
ticides. C'est toute Iz filiére
agroalimentaire qu'il faut
améliorer.”

PROPOS RECUEILLIS

ar OLIVIER RIoux

FHCTQ GIBLLEUNC BONMMIFONT

I'impact des peslicides sur les iroubles du developpement et de la reproduction.

nne peut gue se réjonirdu

fait que les vins hio testés

par La Gazelte ne contien-
nent ni pesticides, ni métaux
lourds. Plus globalement,
vetre étude me semble hon-
néte, et asser exhaustive. Cela
dit, vous avez recherché “sewr
lement” 35 résidus phytosa-
nitzires, Alors gu'il existe plus
de 5 000 pesticides, des her-
bieides aux fongicides en pas-
sant par les insecticides. Cer-
tains n'apparaissent peut-Stre
pas dans votre étude parce
que, ipul simplement, vous ne
les avez pas cherchés,

Multiplication
Je profite de votre enguéte
pourdélivrer deux rmessages :

=
g
z
&
=
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Charles Sultan: “Les limites officielles de résidus autorisés ne prennent en
compte que les effets toxiques immédiats.”

des : 'avis des spéci

Ofesseur SUltan . “Attention aux effets cocktail”

Charles Sullan esl professeur d’endocrinologie pédiatrigue an CHU de Montpellier. C"est un des meilleurs spécialisies de

deux mises en: garde que je for-
mulerai aussi & I'Assemblée
nationale mard: 14 lorsdu ook
logue sur les perturbateurs
endecriniens.

D"abord, politigues et in-
dustriels devraient prendre
davantage en compte I'effet
cockiail, On sait aujourd hui
que guand on mélange diffé-
rents pesticides, ils se poten-
tialisent, ils renforcent leurs
effets. Ce n'est pas une simple
addition, mais une rmzltipli-
cation: dont on nie connait pas
ehcore fe viritable fmpact,
Ensuite, les pouvoirs publics
devraient intégrer 'effet accu
mulation. Les pesticides peu-
vent étre stockes dansle sang
ets'accurmuler tout Je long de

La Gazette n” n61 - Dui6 au 22 septembre 2010
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alistes

lavie. Or, les limites officielles
de résidus autorisés ne pren-
nent en compte que Jes effets
toxigues immédiats.

Génes

C'estd’autant plus important
qu'a long terme cettains pes-
ticides modifient les génes et
les réponses cellulaires aux
maladies. Plus grave encore :
testées chez 'animal, cesano-
malies pénétiques sont trans-
mises & la descendance.
Ainsi, destroubles de la diffé-
renciation sexuelle se retrou-
vent sur quatre générations
de rats.”

PROPOS RECUEILLIS
PAR QUVIER RIOUX

Docteur Chevallier

“On prend enfin conscience des risques

sanitaires”

Médecin montpelliérain, Laurent Chevallier participe ce mardi 14 & un cotlogue
sur les “perturbaleurs endocriniens” - notamment les pesticides - 3 'Assemblée
nationale. Le point sur ce sujet d’actualilé,

ST GUILECME BOMNIFONT

P

LaGazette, Perturbaleur endocrinien, qu’es
ayquo?

Dr thevallier. Ce sont toas les produits chi-
iques qui perturbent le fonctionnement des
glandeset la sécrétiondes hormones, Avec de
nombreux Tisgaes potentiels sur la santé :
cancer, diabite, obésité, maladies cardic-vas-
culaires, ireubles de la reproduction ou du
comportement, malformations,

Quels sont les produits actuellement mis
en cause ?

I}y a d'aberd le bisphénol A, contenu dans
certains hiberons, L'Assemblée et le Sénat
viennent d'interdire leur commercialisation.
Car ce praduit chimique réduit sans doute la
fertilit?, et génére peutétre des malforma-
tions urogénitales ainsique des cancers. Avec
le Réseau environnement santé dont je fais
partie, nous voulons aller plus loin et inter-
dire le hisphénof danstousles films plastique
alimentaires. Le gouvernernent s'est engagé
a traiter cette guestion devant 'Assemblée
nationale en janvier 201 1. C'est ce débat
autour du bisphénol gui débouche avjour
d’bui ser un colloque plus large 4 'Assern-
biée etune prise de conscience des multiples
Tisques sanitaires.

On pense en particalier aux peshicides uli-
lisés par les sgriculienrs...

C'est, en effet, un sujet central, La plupart des
fruits, des légumes et des céréales sont trai-
tés avec des pesticides. Depuis peu, on sait
qu'ily a un lien direct chez 'agriculteur entre
pesticides et lymphomes, Mais le jardinier
du dimanche doit aussi se méfier, méme si
T'exposition est plus réduite. A ce propos, nous
souhzitons'interdiction des traitements chi-
migues dans les jardins municipaux. C'est
possible, puisque la ville d'Tssyles-Moulineaux
vient de Ja décréter.

Outre les pesticides, nous craigrons les effets
des palluants organiques pecsistants (POP),
telle la dioxine qui peut contaminer les pois-
sons. Ou bien encore les “phtalates” inter-
venant dans la compositien de certains plas-
tiques. Enfin, il existe également des
perturbateurs endocriniens natuzels comme
certaines mycotoxines. Nous assistons achiel

Laurent Chevallier: “Depuis pew,on sait quily a un iien direct chez Fagriculteur entre pesticides et iymphomes.”

lement a F'invasion ¢ un de ces champignons,
le "zéaraléone”, quis‘attaque au blé. Son déve-
loppement est favorisé par 'expansiende la
monocultire, Les agriculteurs bic ont trouvé
fa parade : cultiver de petites parcelles en
rolation et enfouir les résidus de paille dans
faterre.

Parmi les iniervenanis du colloque, &
I'Assemblée, il 0’y a pas d"industriels. Dés
lors, & quoi sert ce débat enire spécialistes ?
Les industriels ne sont pas & la tribune. Mais
je vous parantis que les représentants des
industries agroalimentaires et cosmétiques
sont dans ia salle, et qu’ils prennent des
notes) Nous avons souhaité faire un callaque
scientifigue de mise au point avec les
meilleurs experts, tels que ' Américaine Ana
Seto ou le Montpelliérain Charles Sultan. On
est passé du stade des alertes, lancées notam-
ment par mon association, 3 celui du débat
scientifigue et public, Les choses évoluent
dans le ben sens: les apgences de sécurité sani-
taire, en particulier I'Afssa (1), sont plus &
lécoute et réactives qu'auparavant,

Guels conseils pratiques peut-on donner
aux consommaleurs?

J'endomne plusiewrs dans mon dernier livee
(2), qui sort en édition de poche ces jours-ci.
Envoici deux, par exernple. Le premier : jeler
vos poéles usagées. Une substance, baptisée
atide perflusrooctanoigue, les rend cancéri-
ganes. Al'achat, il fant vérifer sur I'étiguette
la mention “sans acide perflucré”, et opter
pour des poéles & fond en céramique.
Peuxiéme conseil : consommesz le moins pes-
sible de soja, gue ce soit en fait ou enyaourt.
En fonction des doses, et des dges de la vie,
ce perturbateur endecrinien naturel peut favo-
riserla profifération de huneurs mammaires,
ou bien, au coatraire, inhiber leur dévelop-
pement. Dans le doute, et sauf prescription
médicale contraire, misux vaut s abstenir.

PROPOS RECUEILLIS PAR OLIVIER RIGUX

{1} Agence francaise de sécurité sanitaire des ali-
ments.

{2) “Les 100 meilleurs aliments pour volre santé ef
la planéte”, 8,50 €, Editions Poche.

»La moitié des aliments
contaminés

En 2007, la Commission européenne a analysé 62 0co
produits alimentaires achetés dans toute I'Union,
Verdict: 41 % d'entre eux contenaient des pesticides. Et
parmi eux, presque § % dépassaient les limites légales
autorisées.

Fruits, légumes et céréales représentaient 92 % des
produits évalués. Ce sont les poivrons et les raisins qui
associaient le plus de pesticides différents (une dizaine)
surle méme procuit, Au total, 349 pesticides ont été
identifiés,

Chaque année, 220 000 tennes de pesticides sont
épandues dans 'Unicn européenne: 108 ooo tonnes de
fongicides, 84 coo d'herbicides, 2: ooo d'insecticides et
7000 de régulateurs de crolssance,

» Conscmmation d’alcool
en baisse

En trente ans, fa consommation d'alcoot en France a
presque chuté de moitié. Selon 'nsee, le Francais moyen
buvait 20,4 fitres d'alcocl par an en1970,16 en en 1990 et
12,3 en 2008. La diminution de la conso de vin explique
largement le phénomene.

tne étude publiée cet été confirme la tendance, Sefon
GFK/ISE, la part de consommateurs réguliers de vin
{presque tous les jours) est passée de §1% 217 % entre
1980 et 2010. Parallélement, a proportion d'amateurs
accasionnels (une 3 deux fois par semaine) a augmenté
de quinze points. Et celle des non-consommateurs a
doublé.

»L'Etat lutte
contre les pesticides

Réduire de 50 % l'utitisation des pesticides d'ici 2038 : tel
est {'objectif de I'Etat dans |z drotte figne du Grenelle de
f'environnement. Appliquant ce Plan Ecophyto, fa
préfecture de la Région a réuni, le 8 juiliet dernier, tous les
acteurs concernés : prganisations agricoles, distributeurs
de produits phytosanitaires, associations de protection de
Fenvironnement ou de consomrmateurs, Des actions de
recherche, d'expérimentation et de formation sont
programmées. Au niveau national, ce ptan est doté

de 221 miflions d'euros. Paralidlement, une étude de

T'Inra affirme qu'une réduction de 30 % des pesticides
serait possible sans bouleversement majeur, Avec
toutefois, sur les grandes cultures, une baisse de
production d'environ 6 %.

wLa Région soutient
le bio

“Favoriser une agriculture respectueuse de
lenvironnement et de la biodiversité”:telle est {'ambition
de Iz Région, Sur {a période 2005-2009, elle a investi

6,5 millions dearos dans le développement de
t'agricufture biologigue. Cela a naturellement favorisé la
viticutture bio régionale, premiére de France, En pleine
croissance, surtout depuis I'an dernier, celle-ci regroupe
798 exploitations qui couvrent 5 % des surfaces viticoles
{12 661 hectares).

»wVin: la France en téte

£n 2¢09, |a France est redevenue le premier producteur
mandial de vin. Avec uhe production de 45,7 millions
d'hectolitres - dont 13 pour la Région -, elle a détroné
I'ltalie qui avait pris |a téte du classement depuis deux
ans. Au niveau mondial, fa preduction fourne autour de
270 mitlions d’hectolitres, pour une consommation qui ne
dépasse guére les 250 miilions d’hectos...
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